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BIOPAP® 
Container alimentaires

compostableset systèmes
d'emballages

Sélectiond®Applications 
du monde entier

Å Matériauxbrevetés

Å Systèmesd'étanchéitéexclusifs

Å Performances optimales

Å



Bénéfices clés :

ÅPerformances: de -90 °C à +220 °C (de surgélationrapide à micro-ondes / fours)

ÅÉtanche, hygiénique, sans risquesde contaminations

ÅDes repas de grande qualité avec des recettes variées

ÅRéduit le gaspillagealimentairegrâce à un portionnementprécis

ÅPermet un service de haut niveaude partout

ÅSolution entièrementécologiqueet réglementaire

ÅZéro plastique, zéro compromis

ÅZéro déchet : ne réchauffezsur place que les quantitésnécessaires

ÅQualité et sécurité alimentaires: sans PFAS, sans corrosion acide, uniquement
des matériauxviergesnaturelspour préserver vos alimentsde qualité

ÅÉliminationet revalorisationfacile : compostableà domicile, à placer après usage
avec les déchets organiques



Toutes nos barquettes compostables BIOPAP® 
sont imprimables en amont usine MOQ : 300 K pcs x ref.



Nos barquettes BIOPAP® peuvent être scellées avec film et fermées avec un 
couvercle compostable coulissant à fenêtre / imprimable sur surface carton



Tous nos couverclescompostablessont imprimables

MOQ : 
40 /60 K pcs x ref.



Tous nos filmscompostablessont imprimables



1. Restauration
Premium moderne 
& durable
(Restaurants, Hotels & Events)

ÅKNORR High Convenience
(Allemagne, Autriche, Suisse)

ÅNOVACHEF (UK)

PLATS SURGELÉS alliant
excellenceculinaire& engagement 
développementdurable



ÅContainer 1/2 Gastro pour 

restaurationcollective

ÅFormats réduits pour portions

individuelles

ÅContainer et couvercle en cellulose 

compostable²sans plastique, 100 

% durable.

ÅThermoscellé: hygiénique, 

étanche, aucune contamination

ÅRéchauffagefacile : compatible

avec les micro-ondes et fours

traditionnels

ÅPas besoin de vapeur

ÅConserve les alimentsà 

température jusqu'à6 heuresà 90 
°C ou 5 heuresà 100 °C !



ÅRepas en grande quantité et 
service traiteur, même dans des
conditions difficiles

ÅLieux non équipés : un four
standard suffit¤

ÅService rapide : servezdirectement
dans les barquettes ou dans des
assiettesavant de passer à table

ÅAffluxsoudainde convives : il suffit
d'apporter quelquesportions
supplémentairespour compléter le 
service selon les besoins

ÅGrande variété de recettes : 
répondezà tous les besoinset à 
tous les goûts grâce à un service à 
la carte



Knorr Professional-
Unilever

9ũŔƕƨĲǍШƚƨƖШũќŔůċŊĲШ
ci-dessous pour vidéo

ÅTop Qualité marque Knorr Professional

ÅGrande variété de recettes (asiatiques, 
méditerranéennes)

ÅPas de gaspillagealimentaire

ÅComposer son propre menu

ÅRevenusgénéréspar les repas (surgelés)

ÅCompatible avec la vaissellede 
service 1/2 Gastro

ÅPas de séparation, éliminationfacile des déchets
grâce aux barquettes BIOPAP®

https://youtu.be/kiyX2wdgLUA












Novachef

ÅTop Class Chef : Haute Qualité

ÅIngrédientsnaturels

ÅPas de gaspillagealimentaire

ÅZéro stress lié au manque de personnel

ÅRevenusgénéréspar les repas (surgelés)

ÅAucune contrainte ni réglementationen 
cuisine

ÅRapiditédu service : prêt à la demandeen 
4 à 7 minutes

ÅPas de surcoût frontaux: 
Foursgratuits

Immagine che contiene Viso umano, persona, ritratto, Mento

Descrizione generata automaticamente

Immagine che contiene cibo, piatto, Utensile da cucina, Cucina

Descrizione generata automaticamente9ũŔƕƨĲǍШƚƨƖШũќŔůċŊĲШ
ci-dessous pour vidéo

9ũŔƕƨĲǍШƚƨƖШũќŔůċŊĲШ
au-dessus pour vidéo

https://novachef.co/cdn/shop/videos/c/vp/7bba36a89d90484eaba06ad514653d28/7bba36a89d90484eaba06ad514653d28.HD-1080p-2.5Mbps-48048633.mp4?v=0
https://novachef.co/cdn/shop/videos/c/vp/7c28a84c1b9f4d6dbef17e9f82cc48cf/7c28a84c1b9f4d6dbef17e9f82cc48cf.HD-1080p-2.5Mbps-49892115.mp4?v=0


Immagine che contiene Utensile da cucina, piatto, testo, cucchiaio

Il contenuto generato dall'IA potrebbe non essere corretto.

9ũŔƕƨĲǍШƚƨƖШũќŔůċŊĲШ
ci-dessous pour vidéo

https://novachef.co/cdn/shop/videos/c/vp/7bba36a89d90484eaba06ad514653d28/7bba36a89d90484eaba06ad514653d28.HD-1080p-2.5Mbps-48048633.mp4?v=0


Clients finaux clés
ÅRestaurants, Pubs & Coffee Shops

ÅServices Traiteurs

ÅPlus de 50 Top Hotels à Londres 
incluant les plus grandes capacités
hôtelièresde Londres (1 630 chambres)

ÅCo-working, Bureaux


