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Bénéfices clés : o

APerformances: de -90 °C a +220 °C (de surgélationrapide & micro-ondes/ fours)
AEtanche, hygiénique sansrisquesde contaminations

ADes repas de grande qualité avec des recettes variées

ARéduitle gaspillagealimentairegrace a un portionnementprécis

APermetun service dehaut niveaude partout
ASolutionentiérementécologique et réglementaire

AZéro plastique, zéro compromis

AZéro déchet : ne réchauffezsur place que les quantités nécessaires

AQualité et sécurité alimentaires: sans PFAS, sanscorrosion acide, uniquement
es matériauxvierges naturels pour préserver vos alimentsde gualité

AEliminationet revalorisationfacile : compostable a domicile, a placer aprés usage
avec les dechets organiques



Toutes nos barguettes compostables BIOPAP®
sont imprimables en amont usine MOQ : 300 K ps ref.
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Nos barquettes BIOPAP®peuvent étre scelléesavec film etferméesavec un
couvercle compostable coulissanta fenétre / imprimable sur surface carton
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1. Restauration
Premium moderne
& durable

(Restaurants, Hotels & Events)
AKNORR High Convenience

(Allemagne Autriche, Suisse)

ANOVACHEF (UK)

PLATS SURGELESlliant
excellenceculinaire & engagement
développementdurable
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A Container 1/2 Gastropour
restauration collective

A Formats réduits pour portions
individuelles

A Container etcouvercle en cellulose
compostable? sans plastique, 100
% durable,

A Thermoscellé: hygiénique
etanche, aucune contamination

A Réchauffagefacile : compatible
avec les micro-ondes et fours
traditionnels

A Pas besoin de vapeur

A Conserveles alimentsa
température jusqu'a6 heuresa 90
°C ou 5 heuresa 100 °C !



ARepas en grandequantité et
service tralteur, meme dans des
conditions difficiles

ALieux nonéquipés : un four
standard suffita

AService rapide: servezdirectement |
dans les barquettes ou dans des -
assiettesavant de passer a table

AAfflux soudain de convives : il suffit
d'apporter quelquesportions
supplementalresgour compléterle

service selonles besoins

AGrande variété derecettes:
repondeza tous les besoinseta
tous les gouts grace a un service a
la carte




Knorr Professional - :aNFACH
Unilever '

A Top Quialité marque Knorr Professional

A Grande variété derecettes (asiatiques
mediterranéenneg
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kl:rl:g nehmen und im $ GN mit Deckel bei 120° C und 90 % Dampf it um Servl n.Be im An ﬂ fite:

kt fur 35 Min. auf 80°C Kerntemperatur erwdrmen, fur 2 Min. halten. d Gar ie ren biSt d ﬂex bel!
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unter ge!dufg:;memg:zmn bei mittlerer Hitze " h‘ THelEglA‘ERY b h .
7 yd V4 yd ' ; . . ¢
A Revenusgénérés par les repas (surgelés) N —
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A Compatible avec la vaissellede
service 1/2 Gastro

&oidRhe IJA WY
ci-dessous pour vidéo

convenience

A Pas deséparation, éliminationfacile des déchets
grace aux barquettes BIOPAP®

Unilever

PROFESSIONAL

Food
Solutions



https://youtu.be/kiyX2wdgLUA

o NACHHALTIGE VERPACKUNG

Recyclingfdhige BIOPAP®-Schalen fur einfaches Handling
und weniger Abfall.

NUR REGENERIEREN

UND DIREKT VERWENDEN!

' SO UNGLAUBLICH
EINFACH GEHT'S:
NIMM ES,

' ERWARME ES,
SERVIERE ES!

TO HEAT . Du kannst das I e
Meni direkt
a..'L".'.‘:;'.?.’nm Vorteil Lagerung: Per Stapel-
OnSiones hilfe im KUhllager ist alles
Ubersichtlich und schnell zur
Hand - ohne Beutel-Wirrwarr!

Gefrorenes Produkt aus dem KuUhlregal holen,
A ¥ 4 aus der Packung nehmen und in GN oder
THAICURRY g™ S S Lock&Lock-Box umfullen. Fur portionsweise
AN Entnahme das Produkt vorher fur 24 h bei 3°C
auftauen (z.B. fur UntertischkUhlschrank).
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Im aufgetauten Zustand muss das Produkt
innerhalb von 72h aufgebraucht sein.
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PROFESSIONAL

convenience

o NACHHALTIGE VERPACKUNG

Recyclingfdhige BIOPAP®-Schalen fur einfaches Handling

und weniger Abfall.

Vorteil Regeneration: Zum Erhitzen gibt's viele Méglichkeiten
passend zu deiner Kichenausstattung, immer easy & schnell!

Zubereitung GN im Kombidédmpfer:
Gefrorenes Produkt aus der Packung nehmen und im 3 GN mit Deckel bei 120° C und 90 % Dampf

for 50 Min. / aufgetautes Produkt fur 35 Min. auf 80°C Kerntemperatur erwéarmen, fur 2 Min. halten.

Tellerregeneration im Kombidampfer:

Aufgetautes Produkt portionsweise in Teller umfullen, bei 100° C und 60 % Dampf fur 8 Min.

auf 80° C Kerntemperatur erwdrmen.

Regeneration im Topf:

Aufgetautes Produkt aus der Packung nehmen, unter gelegentlichem RUhren bei mittlerer Hitze
zum Kochen bringen und kécheln bis alle Komponenten durcherhitzt sind.

Regeneration per Mikrowelle / High Speed:

Aufgetaute Portion in der Mikrowelle bei 800 W fUr 4 -5 Min. oder im High Speed Ofen bei 250°C,
100 % Mikrowelle und 10 % Umiluft fur 1:30 Min. erhitzen.

EINFACH

ERHITZEN UND SERVIEREN.

Vorteil Servierfertig: Das Gericht ist
im Handumdrehen auf dem Teller und
bereit zum Servieren. Beim Anrichten
und Garnieren bist du flexibel!

Clever portioniert & kalkuliert: Mithilfe unseres
Kellen-Plans auf der ndchsten Seite!



convenience
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PROFESSIONAL

READY
TO HEAT

384
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.Wir laden zu einer kulinarischen
Weltreise ein — inspiriert von den
Aromen Europas, Mittelamerikas und
Asiens. Klassiker wie faschierte
Bdllchen in Paprika-Tomatensauce
treffen auf exotische Highlights wie
Tex Mex, Linsen Dal oder Currys in Gelb,
Rot und Grin. Unser Fokus: landes-
typische Zutaten, authentische
Gewdurze und flexitarische Interpre-
tationen. Eine kreative Fusion, die
wir mit Leidenschaft entwickelt
haben - fur jeden Gaumen!”

Daniel Kogoj & Culinary-Fachberatungs-Team

m
0 PA technologique
®

DIE DU NICHT
MEHR HAST!

READY TO HEAT

Schnell, stressfrei und personalunabhdngig: Unsere TK-MenU-
komponenten sind ohne aufwendige Prozesse sofort servierfahig.

VEGAN & KEINE LAKTOSEHALTIGEN ZUTATEN

Trendige, nahrstoffreiche Gerichte, die als Proteinquelle
ohne Aufwand die steigende vegane Nachfrage bedienen.

AUTHENTISCHE REZEPTUREN

ntwickelt von Sier Gulinary Faciwsratung onslipspiriert
von landertypischen Gerichten aus aller Welt.

NACHHALTIGE VERPACKUNG

Recyclingfahige BIOPAP®-Schalen fur einfaches Handling
und weniger Abfall.

VTN 1 “

Erstklassige Qualitat und die SicherRejt, auf lokale Ressourcen
und Standards vertrauen zu kénnen.



= NAGHHALTIGE VERPACKUNG

Recyclingfahige BIOPAP®-Schalen fir einfaches Handling
und weniger Abfall.

.Wir laden zu einer kulinarischen
Weltreise ein — inspiriert von den
Aromen Europas, Mittelamerikas und
Asiens. Klassiker wie Hackbdllchen
in Paprika-Tomatensauce treffen
auf exotische Highlights wie Tex Mex,
Linsen Dal oder Currys in Gelb, Rot
und Grun. Unser Fokus: landestypi-
sche Zutaten, authentische Gewurze
und flexitarische Interpretationen.
Eine kreative Fusion, die wir mit
Leidenschaft entwickelt haben —
fur jeden Gaumen!”

Dirk Rogge & Culinary-Fachberatungs-Team
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INDISCHES
LINSEN DAL
VEGAN

DIE DU NICHT
MEHR HAST!

READY TO HEAT

Schnell, stressfrei und personalunabhdngig: Unsere TK-MenuU-
komponenten sind ohne aufwendige Prozesse sofort servierfdahig.

VEGAN & KEINE LAKTOSEHALTIGEN ZUTATEN

Trendige, nGhrstoffreiche Gerichte, die als Proteinquelle
ohne Aufwand die steigende vegane Nachfrage bedienen.

AUTHENTISCHE REZEPTUREN

Entwickelt von unserer Culinary Fachberatung und inspiriert
von léndertypischen Gerichten aus aller Welt.

NACHHALTIGE VERPACKUNG

BOHNEN-SUSS- | gm===
KARTUCFFEL- ,-
HILI | B
VEGAN [ |\ s

Recyclingféhige BIOPAP®-Schalen fir einfaches Handling
und weniger Abfall.

HERGESTELLT IN DEUTSCHLAND

GRUNES
THAI CURRY
VEGAN

Erstklassige Qualitét und die Sicherheit, auf lokale Ressourcen
und Standards vertrauen zu kénnen.

3 HIGH CONVENIENCE



v NACHHALTIGE VERPACKUNG
7y HIGH By

Recyclingfadhige BIOPAP®-Schalen fur einfaches Handling
PROFESSIONAL convenlence Und WenigerAbfd".

wenn du esbis(!
ICH INSPIRIEREN
DECKE, WAS DU
S KREIEREN KANNST.
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A Top Class Chef : HauteQualité
A Ingrédientsnaturels

o —

A Pas degaspillagealimentaire

A Zéro stresslié au manque de personnel ot W O\ s N

o iRhe 1JA LW
au-dessus pour vidéo

A Revenusgénérés par les repas (surgelés)

A Aucune contrainte ni réglementationen
cuisine

A Rapiditédu service : prét a lademande en

[-9 0 Rhua IJA LI
4 a 7 minutes

ci-dessous pour vidéo
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A Pas desurco(t frontaux
Fours gratuits



https://novachef.co/cdn/shop/videos/c/vp/7bba36a89d90484eaba06ad514653d28/7bba36a89d90484eaba06ad514653d28.HD-1080p-2.5Mbps-48048633.mp4?v=0
https://novachef.co/cdn/shop/videos/c/vp/7c28a84c1b9f4d6dbef17e9f82cc48cf/7c28a84c1b9f4d6dbef17e9f82cc48cf.HD-1080p-2.5Mbps-49892115.mp4?v=0

“glOPAR == Vs
\( s Sod Rz AW &1 LW
7 I ci-dessous pour vidéo
NO KITCHEN,

NO CHEFS.


https://novachef.co/cdn/shop/videos/c/vp/7bba36a89d90484eaba06ad514653d28/7bba36a89d90484eaba06ad514653d28.HD-1080p-2.5Mbps-48048633.mp4?v=0

Residence INnV

BY MARRIOTT

LANCASTER
HALL HOTEL
LONDON

THE ACADEMY
LONDON

FOUR POINTS

BY SHERATON

o
~
1

HYATT
PLACE’

London Heathrow Airport

)

DOUBLETREE
by Hilton™
LONDON - WEST END

Clients finaux clés

ARestaurants Pubs & Coffee Shops
A Services Traiteurs

APlus de 50 Top Hotels & Londres
iIncluant les plus grandes capacites
hotelieresde Londres (1 630chambres)

A Co-working, Bureaux



